Lundi 7 avril - samedi 12 avril - Déjeuner
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Céleri rémoulade au
fromage blanc
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Salade de macaroni au
Haddock
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Cote de porc sauce

moutarde
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Curry de légumes
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Riz basmati
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Crumble fraise framboise
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Avocat au thon
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Chou rouge rapé

Sauté de dinde Marengo
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Sarrasin décortiqué
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Carottes a l'ail et au
cumin

Tiramisu
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Salade Chicken
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Carottes rall péesala
coriandre

Poisson frais
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Sauce crustacés
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Pomme de terre vapeur
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Chou-fleur gratiné

Tarte amandine aux
poires
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Macédoine de légumes
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Tarte saumon ciboulette
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Spaghetti bolognaise
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Salade verte

Créme Caramel
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Vendredi

Concombre bulgare
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Salade de féves a la
Nicoise
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Blanquette de Veau

Curry d'aubergines,
courgettes et pois
chiches
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Riz Pilaf
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Endives braisées au four
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Compote de pommes a
l'orange
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Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés

Salade Antillaise
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Salade boulgour féta
oignons
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Poisson frais
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Sauce au beurre rouge
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Ratatouille
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Blé pilaf
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Pommes de terre aux
olives

Butter Chiken
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Boulgour
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Tomates au four

Yaourt
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Plateau de fromages

Fruits frais

Lundi 7 avril - samedi 12 avril - Diner

Salade Romaine
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Tartiflette végétarienne

& m e

Salade verte

Yaourt
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Plateau de fromages

Fruits frais
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Salade du midi
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Paupiette de veau
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Sauce Madere

N 5 6 2 14
gy |

Gnocchi a la tomate

Haricots plats a l'ail
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Yaourt
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Plateau de fromages
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Fruits frais

Salade New Yorkaise
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Brandade de Morue
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Brocolis
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Yaourt
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Plateau de fromages
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Fruits frais

Vendredi

Champignons a la greque
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Pates aux fruits de mer
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Tagliatelles
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Yaourt
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Plateau de fromages
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Fruits frais

Les menus sont susceptibles d'évoluer en fonction des arrivages et des mesures anti-gaspillage de la cuisine. *Chaque recette avec un label peut contenir un ou plusieurs produits labellisés
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Tomates mozzarella
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Chili Con Carne
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Riz jaune parfumé
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Fenouil Braisé

Yaourt
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Plateau de fromages

Fruits frais




